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EN_Air fryer oven
Household use only
DE_Heißluft-Ofen
Nur bei Verwendung im Haushalt







Press the “        ” firstly, then left or right rotate “        ” to adjust temperature, press the “        ” secondly,

then left or right rotate “         ”to adjust time. 

Do not put flammable, explosive or heat-intolerant food or items into the oven!
For example, canned food, powders, plastic tableware, etc.









There with ±30°C temperature difference, it is normal.
Reference for different ambient temperature ranges:
1) In 0°C environment use: should be set 20-25 °C lower than the temperature you want.
2) In 25°C environment use: the internal temperature of the oven is the set temperature.
3) In 35°C environment use: the temperature should be set 20-25°C higher than the temperature
you want.



SORGFÄLTIG LESEN UND FÜR SPÄTERE VERWENDUNG AUFBEWAHREN

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN
WARNUNG: Um Verletzungen und Sachschäden zu vermeiden, lesen Sie diese 
Bedienungsanleitung sorgfältig durch.

1.	 Bevor Sie das Gerät anschließen, stellen Sie sicher, dass die auf dem Gerät 
angegebene Spannung mit der Netzspannung übereinstimmt.

2.	 Die Verwendung dieses Geräts durch Personen (einschließlich Kinder unter acht 
Jahren) mit eingeschränkten körperlichen, sensorischen oder geistigen Fähigkeiten 
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis ist nur unter Aufsicht zulässig.

3.	 Die Verwendung ist nur für den Hausgebrauch vorgesehen.
4.	 Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Gerät, sein Kabel oder den 

Stecker nicht in Wasser oder andere Flüssigkeiten. Schließen Sie das Gerät niemals 
mit nassen Händen an und verwenden Sie es nicht mit nassen Händen.

5.	 Verwenden Sie das Gerät nicht, wenn das Kabel oder der Stecker beschädigt ist oder 
das Gerät in irgendeiner Weise nicht richtig funktioniert. Bringen Sie das Gerät zur 
Überprüfung, Reparatur oder Anpassung zum nächstgelegenen autorisierten Service-
Center zurück.

6.	 Berühren Sie keine heißen Teile des Geräts - verwenden Sie den Handgriff. Wenn Sie 
mit Luft frittieren, wird heißer Dampf durch die Luftaustrittsöffnungen freigesetzt - 
halten Sie Hände und Gesicht fern, um Verletzungen zu vermeiden. Seien Sie 
vorsichtig mit heißer Luft und Dampf, wenn Sie Gegenstände aus dem Gerät 
entnehmen.

7.	 Zubehör, das nicht vom Herstel ler empfohlen wird, kann zu Schäden oder 
Verletzungen führen.

8.	 Nehmen Sie dieses Gerät nicht selbst auseinander, reparieren Sie es nicht und bauen 
Sie es nicht selbst um. Dies muss von qualifiziertem Personal fertiggestellt werden.

9.	 Bevor Sie das Produkt verwenden, verwenden Sie es nicht, wenn die Verpackung 
beschädigt ist, sondern geben Sie es zur Entsorgung an den Händler zurück.

10.	Bei diesem Produkt handelt es sich nicht um ein mobiles elektrisches Gerät. Bei der 
Verwendung muss es auf einer horizontalen und stabilen Fläche eingeschaltet werden.

11.	 Halten Sie das Gerät von Vorhängen, Tischtüchern, Kleidung und anderen brennbaren 
Materialien fern. Halten Sie das Gerät von heißem Gas, Elektroplatten, beheizten Öfen 
und anderen Wärmequellen fern.

12.	Halten Sie das Gerät von Wänden und anderen Geräten fern. Stellen Sie sicher, dass 
auf der Rückseite, den Seiten und der Oberseite des Geräts mindestens 10 cm Platz 
ist. Stellen Sie keine Gegenstände auf das Gerät.

13.	Verwenden Sie das Gerät nicht für andere Zwecke als die, für die es bestimmt ist. 
Verwenden Sie kein Zubehör, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Dies kann zu 
Schäden am Produkt oder zu Verletzungen von Personen führen.

14.	Lassen Sie das Gerät während der Verwendung nicht unbeaufsichtigt.
15.	Bei Verwendung von Behältern, die NICHT aus Metall oder Glas sind, ist äußerste 

Vorsicht geboten.
16.	Stellen Sie keine der folgenden Materialien in den Ofen: Papier, Pappe, Plastik oder 

ähnliches.
17.	Um Brände und Stromschläge zu vermeiden, stel len Sie niemals übergroße 

Lebensmittel oder Metallutensilien in das Gerät.
18.	Wischen Sie das Gerät vor der ersten Verwendung mit einem trockenen Tuch ab.
20.	Bei der Verwendung können der Ofenrost, das Backblech und der Frittierkorb heiß 

werden. Um Verbrühungen zu vermeiden, sollten Sie diese Teile nicht berühren.
21.	Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht über die Kante von Tischen oder Arbeitsplatten 

hängt, wo man darüber stolpern könnte. Um Schäden am Kabel zu vermeiden, halten 
Sie es von heißen Oberflächen fern.

22.	Um Gefahren zu vermeiden, verwenden Sie dieses Gerät niemals über eine externe 
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernbedienung.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN



A. Gehäuse
B. Zeit-Display
C. Temperatur-Display
D. Funktionsmenü
E. Steuerschalter für die Tür
F. Heizelement
G. Türglas
H. Türrahmen
I. Türrahmen

J. Sockel des Ofens
K. Dichtungsstreifen
L. Bedienfeld
M. Einstellknopf
N. Blech-Handgriff
O. Backblech
P. Krümelblech
Q. Backrost
S. Frittierkorb

23.	Reinigen Sie das Gerät bei Verwendung und bewahren Sie es an einem trockenen und 
gut belüfteten Ort auf, der vor direkter Sonneneinstrahlung geschützt ist.

24.          Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heiße Oberfläche!

SCHEMA DES AUFBAUS DES PRODUKTS



Betrieb

Funktionsauswahl Start/Pause LeistungZeitTemperatur

Modus-Knopf Innenlampe Frittieren

1.	 Wenn Sie den Stecker einstecken, tippen Sie auf „   “, tippen Sie auf „   “, um die 
gewünschten Modi auszuwählen, jeder Modus mit der entsprechenden Zeit und 
Temperatur, wenn der Modus ausgewählt wurde, tippen Sie auf „    “, dann beginnt er zu 
arbeiten.
„    “ bedeutet Start oder Pause. Drücken Sie zuerst die Taste „     “ und drehen Sie dann die 
Taste „   “ nach links oder rechts, um die Temperatur einzustellen. Drücken Sie 
anschließend die Taste „    “ und drehen Sie dann die Taste "     " nach links oder rechts, um 
die Zeit einzustellen.
2.Mit „    “ kehren Sie zum Menü zurück. Unabhängig davon, welchen Modus Sie festgelegt 
haben, gelangen Sie durch Berühren von „     “ zurück zum Menü, um es zurückzusetzen.
3.„     “ Steuerung der Innenlampe, berühren Sie sie, um die Innenlampe zu aktivieren.
4.„Heißluftfritieren“ ist ein separater Modus, den Sie direkt auswählen können. Tippen Sie 
dann auf „     “, und der Modus Heißluftfritieren wird aktiviert.
5.Wenn Sie den Knopf drehen, um die Modi zu wählen, hat jeder Modus seine Standardzeit 
und -temperatur, aber Sie können die Zeit und die Temperatur auch zurücksetzen. Drücken 
Sie den Knopf zum ersten Mal, um die Temperatur festzulegen, links drehen bedeutet, die 
Temperatur zu verringern, rechts drehen bedeutet, die Temperatur zu erhöhen.
6.Berühren Sie zweimal „    “, um in den Ruhezustand zu gelangen, trennen Sie es, um die 
Stromversorgung zu unterbrechen.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG
1.Entfernen Sie alle Verpackungsaufkleber und Etiketten von dem Gerät.
2.Waschen Sie den Frittierkorb, den Ofenrost, das Backblech und das Krümelblech mit 
heißem Wasser, etwas Geschirrspülmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. 
Trocknen Sie die Ablagen, bevor Sie sie in den Heißluft-Ofen stellen.
3.Stellen Sie das Krümelblech in den Boden der Heißluft-Fritteuse.

	 VORSICHT
●Stellen Sie die Heißluft-Fritteuse nicht gegen eine Wand oder gegen andere Geräte. Es 
ist wichtig, dass auf der Rückseite und an den Seiten mindestens 10 cm und über dem 
Heißluft-Ofen mindestens 10 cm frei bleiben, um eine gute Belüftung zu erlauben.
●Stellen Sie keine Gegenstände auf die Heißluft-Fritteuse.
●Stellen Sie die Heißluft-Fritteuse auf eine stabile, horizontale, hitzebeständige und 
ebene Fläche.
●Stecken Sie den Stecker der Heißluft-Fritteuse in eine Steckdose.
●Legen Sie die Lebensmittel in die entsprechenden Ofenroste, Backbleche und 
Frittierkörbe: Ofenroste für Brot und Fisch; Frittierkörbe für Pommes frites, Hähnchen, 
Hähnchenflügel und Popcorn-Hähnchen; und Backbleche für Rindersteak, Rinderkotelett, 
Schweinekotelett, Schweinesteak und Garnelen.
●Geben Sie keine brennbaren, explosiven oder hitzeunverträglichen Lebensmittel oder 
Gegenstände in den Ofen!
Zum Beispiel Lebensmittel in Dosen, Pulver, Plastikgeschirr usw.

BEDIENFELD



FUNKTIONSMENÜ

Menü
Anweisungen zur

Temperatureinstellung
Anweisungen zur Zeiteinstellung Funktionsbeschreibung

starker Luftstrom +

die Außenseite Oberröhre 2

Heizröhren + untere Heizrö

hren

starker Luftstrom +

die oberen 4 Heizröhren

Eine obere Heizröhre +

schwacher Luftstrom

arbeiten zusammen

Gärung Standard-Temperatur 40 °C

Voreingestellte Zeit 60 Minuten,

einstellbare Zeit 30 Minuten -12 Stunden

Schritt (5 Min. innerhalb 2 Stunden, mehr

als 2 Stunden für 30 Min.)

die untere Heizröhre arbeitet

starker Luftstrom +

obere Röhre 4 Heizröhren

starker Luftstrom +

die oberen 4 Heizröhren

starker Luftstrom +

die oberen 4 Heizröhren

schwacher Luftstrom +

die Außenseite Oberröhre 2

Heizröhren + untere Heizrö

hren

schwacher Luftstrom +

die Außenseite obere Heizrö

hre 2 Heizröhren + untere

Heizröhren

starker Luftstrom +

obere Röhre 4 Heizröhren

starker Luftstrom +

die oberen 4 Heizröhren

Menü
Anweisungen zur

Temperatureinstellung
Anweisungen zur Zeiteinstellung Funktionsbeschreibung

schwacher Luftstrom +

die äußere obere Röhre 2

Heizröhren + untere Heizrö

hren

schwacher Luftstrom +

die Außenseite obere Heizrö

hren + untere Heizröhren

starker Luftstrom +

die Außenseite 2 Heizröhren

+ arbeiten zusammen

starker Luftstrom +

obere Röhre 4 Heizröhren

schwacher Luftstrom +

die Außenseite obere Heizrö

hre 2 Heizröhren + untere

Heizröhren

Warmhalten Standardtemperatur 60° C
Standardzeit 60 Minuten, einstellbare Zeit

10-120 Minuten
Untere Heizröhren arbeiten

Standardtemperatur 50 °C,

einstellbare Temperatur 40 °C-80 °C

Voreingestellte Zeit 60 Minuten,

einstellbare Zeit 30 Minuten -12 Stunden

Schritt (5 Min. innerhalb 2 Stunden, mehr

als 2 Stunden für 30 Min.)

Popcorn
Standardtemperatur 200 °C,

einstellbare Temperatur 150-220 °C

Standardzeit 15 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Gemüse
Standardtemperatur 180 °C,

einstellbare Temperatur 120-200 °C

Standardzeit 15 Minuten, einstellbare Zeit

0-40 Minuten

Pizza

Standardtemperatur 210° C,

einstellbare Temperatur 170 °C-220

°C

Standardzeit 16 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Kekse

Standardtemperatur 180 °C,

einstellbare Temperatur 140 °C-220

°C

Standardzeit 18 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Steak
Standardtemperatur 200 °C,

einstellbare Temperatur 150-220 °C

Standardzeit 10 Minuten, einstellbare Zeit

0-40 Minuten

Fisch

Standardtemperatur 210 °C,

einstellbare Temperatur 140 °C-220

°C

Standardzeit 25 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Huhn

Standardtemperatur 210 °C,

einstellbare Temperatur 100 °C-220

°C

Standardzeit 40 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Flügel
Standardtemperatur 210 °C,

einstellbare Temperatur 100-220 °C

Standardzeit 20 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Toast
Standardtemperatur 180 °C,

einstellbare Temperatur 100-220 °C

Standardzeit 30 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Frittieren
Standardtemperatur 200 °C,

einstellbare Temperatur 100-220 °C

Standardzeit 20 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Standardtemperatur 60 °C,

einstellbare Temperatur 40 °C-80 °C

Kuchen

Standardtemperatur 150 °C,

einstellbare Temperatur 120 °C -

220 °C

Standardzeit 45 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Dehydrieren

Brot
Standardtemperatur 180 °C,

einstellbare Temperatur 120-220 °C

Standardzeit 18 Minuten, einstellbare Zeit

0-45 Minuten

Chips
Standardtemperatur 200 °C,

einstellbare Temperatur 150-220 °C

Standardzeit 18 Minuten, einstellbare Zeit

0-60 Minuten

Auftauen
Standardzeit 10 Minuten, einstellbare Zeit

0-30 Minuten



WARNUNG: Tauchen Sie niemals Kabel, Stecker oder das Gerät in Wasser oder andere 
Flüssigkeiten. Schließen Sie das Gerät nicht mit nassen Händen an und bedienen Sie das 
Bedienfeld nicht mit nassen Händen.
●Reinigen Sie das Gerät nach jeder Verwendung.
●Trennen Sie das Gerät immer vom Stromnetz und lassen Sie es vor der Reinigung 
vollständig abkühlen.
●Verwenden Sie bei der Reinigung des Geräts niemals scheuernde Utensilien oder 
ätzende Produkte.
●Tragen Sie bei der Reinigung ein Reinigungsmittel auf ein Tuch auf und wischen Sie die 
Außenseite ab.
●Geben Sie eine milde Flüssigseifenlösung auf ein feuchtes Tuch oder einen Schwamm 
und wischen Sie den Innenraum ab. Entfernen Sie eventuelle Rückstände mit einem 
feuchten Tuch.
●Reinigen Sie das Zubehör in der Geschirrspülmaschine, oder waschen Sie es von Hand 
mit einem Nylon-Scheuerkissen oder einer Bürste in warmem Seifenwasser.

REINIGUNG UND WARTUNG

FEHLERBEHEBUNG

Problem Ursache Lösung

Der Heißluft-Ofen funktioniert

nicht

Das Stromkabel ist nicht in eine Steckdose

eingesteckt

Stellen Sie sicher, dass das Ger ä t an

eine gesonderte Steckdose

angeschlossen ist.

Wei ß er Rauch kommt aus

dem Heißluft-Ofen
Rückstände von der letzten Verwendung

Reinigen Sie den Heißluft-Ofen und das

Zubehör nach jeder Verwendung

Lebensmittel werden zu

lange gebraten oder nicht

gut gegart

Nach der Inbetriebnahme wurde der

Temperaturknopf nicht angepasst; die

Temperatur des Ofens kann angepasst werden.

Drehen Sie den Temperaturregler, um

die Temperatur auf die h ö chste Stufe

einzustellen

Verbrennungen beim Backen

von Brotscheiben

Die Zeit zum Backen von Brot unterscheidet sich

zwischen dem kalten und dem heiß en Zustand,

und die Backzeit ist im kalten Zustand lang.

Im hei ß en Zustand verk ü rzen Sie die

Backzeit.

Nach l ä ngerem Betrieb

schaltet sich der Backofen pl

ö tzlich ab, begleitet von

einem

Die maximale Betriebszeit des Timers betr ä gt

jeweils 60 Minuten, und der Timer schaltet sich

nach Ablauf der Zeit automatisch ab.

Drehen Sie den Timer-Drehknopf

erneut und die Kontrollleuchte leuchtet

auf.

•Die Lebensmittel haben unterschiedliche Gr öß

en

•Die Lebensmittel haben dieselbe Größ

e

•Es gibt verschiedene Arten von Lebensmitteln •Die gleiche Art von Lebensmitteln

• W ä hrend des Frittiervorgangs werden die

Lebensmittel nicht gewendet.

•Wä hrend des Frittiervorgangs wendet

sich das Essen

•Übergart •Garzeit: 6-15 Minuten.

•Wä hrend des Bratens wurde das Essen nicht

umgedreht

• Wenden Sie das Steak auf halbem

Wege um

Die Lebensmittel werden

nicht gleichmäßig gebraten?

Gegrilltes Steak mit

verbrannter Oberfläche

Elektrogeräte sollten nicht mit dem Hausmüll entsorgt werden. Bitte recyceln Sie 
sie dort , wo es entsprechende Einr ichtungen gibt . Prüfen Sie bei Ihrer 
Gemeindeverwaltung oder Ihrem Händler, ob Sie das Gerät recyceln können.

Vorsicht: Während das Gerät verwendet wird, kann die Oberfläche heiß werden - 
nicht berühren!

BESONDERE WARNUNG
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