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READ AND SAVE THIS INSTRUCTION FOR FUTURE USE

ASSEMBLY INSTRUCTION



GARANTIES IMPORTANTES

Avant vous utilisez l'appareil électrique, des précautions de base, vous devez
toujours étre suivies, notamment les suivantes:

1. Veuillez lire toutes les instructions.

2. Vérifiez que la tension de la prise correspond a celle indiquée sur I'étiquette
signalétiqgue du mélangeur.

3. Veuillez ne pas utiliser le batteur a main / sur socle avec un cordon ou une fiche
endommagés, apres un dysfonctionnement de l'appareil ou s'il est tombé ou
endommagé de quelque maniére que ce soit. Renvoyez l'appareil au centre de
service autorisé le plus proche pour examen, réparation ou réglage électrique ou
meécanique.

4. Veuillez ne pas laissez pas le mélangeur sans surveillance pendant qu'il
fonctionne.

5. Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou du comptoir ou sur une
surface chaude.

6. Pour éviter tout risque d'électrocution, ne plongez pas le mélangeur dans l'eau
ou tout autre liquide. Cela peut provoquer des blessures corporelles ou
endommager le produit.

7. Veuillez éviter tout contact avec les pieces mobiles. Gardez les mains, les
vétements, ainsi que les spatules et autres ustensiles a I'écart des batteurs
pendant le fonctionnement afin de réduire le risque de blessures aux personnes et
/ ou d'endommager le batteur.

8. Vous devez assurer une surveillance étroite est nécessaire lorsque votre
appareil est utilisé a proximité d'enfants ou de personnes infirmes.

9. Veuillez ne pas placer un appareil sur ou pres d'un gaz chaud ou sur un four
chauffe.

10. Veuillez ne jamais €éjectez les batteurs lorsque I'appareil est en marche.

11. Veuillez débranchez I'appareil de la prise lorsque vous ne l'utilisez pas, avant
de mettre ou de retirer des pieces et avant de le nettoyer.

12. Vous ne pouvez pas utiliser lI'appareil pour hacher de la glace ou pour
mélanger une substance dure et seche, sinon la lame pourrait étre émoussee.

13. Veuillez ne pas utiliser I'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles il a
été concu.

14. Veuillez ne pas l'utiliser a l'extérieur.

15. Veuillez enregistrer ces instructions.
UTILISATION DOMESTIQUE UNIQUEMENT



CONNAISSEZ VOTRE MELANGEUR

Tension nominale: 230VAC 50 Hz

Puissance nominale: 300 W

Accessoires: batteurs, crochets pétrisseurs, tige de mélange, spatule.

Sdecteur de
vitesse

Bouton Bouton Turbo Mé@angeur a
main
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Brocket
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UTILISER VOTRE MELANGEUR A MAIN / SUR PIED

Si vous l'utilisez pour la premiére fois, nettoyer les batteurs, les crochets
pétrisseurs et le bol. Avant d'assembler le mélangeur, assurez-vous que le cordon
d'alimentation est débranché de la prise de courant et que le sélecteur de vitesse

est sur la position “0” .
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1. Veuillez aligner le trou sous l'arriere du batteur a main avec le tubercule sur le

dessus de la base, puis appuyez verticalement avec un peu de force. Vérifiez qu'il

est correctement assemblé (Fig.1). Pour retirer le batteur a main, Veuillez le

pousser dans le sens indiqué par la fleche (Fig.2). Veuillez tenir la téte du

meélangeur en position d'inclinaison et appuyez sur l'interrupteur de base (Fig.3).

2. Veuillez choisir les accessoires appropriés en fonction de la tache a effectuer et

assemblez-les en position. Les batteurs servent a mélanger le blanc d'ceuf ou a

meélanger d'autres liquides. Les crochets pétrisseurs servent a pétrir la pate.

Remarque: Vous ne pouvez insérer les batteurs et les crochets pétrisseurs,
celui avec engrenage que dans la prise avec des graphiques et l'autre
gue dans l'autre prise. Les deux batteurs et les deux crochets
pétrisseurs ne peuvent pas étre insérés al'envers.

3. Velillez placer les aliments a mélanger dans le bol, puis placez le bol en

position.

4. Veuillez abaisser la téte du mélangeur et appuyez sur l'interrupteur de base

(Fig.4).

5. Vérifiez que l'unité est sur le réglage 0, puis connectez a l'alimentation

électrique.

6. Veuillez composer le sélecteur de vitesse sur le réglage souhaité et I'appareil

commencera a fonctionner. Il y a 5 réglages et la vitesse atteindra le plus haut si le

4



bouton turbo est enfoncé a tout moment.

Avertissement: ne placez pas de couteau, cuillere en métal, fourchette,
etc. dans le bol lors de I'utilisation.

7. Vous ne pouvez pas dépasser la durée maximale de fonctionnement par heure
qgue 10 minutes, puis reposez-vous pendant un temps approprié jusqu'a ce que
votre meélangeur a main / sur socle refroidisse entre deux cycles consécutifs. Lors
du pétrissage de la pate a levure, nous suggérons que le sélecteur de vitesse soit
d'abord a basse vitesse, puis a haute vitesse pour obtenir les meilleurs résultats.
Remarque: Pendant le fonctionnement, vous pouvez tourner le bol avec
la main pour obtenir les meilleurs résultats.

8. Lorsque vous terminez le mélange, veuillez tournez le sélecteur de vitesse sur la

position 0, débranchez le cordon de la prise de courant.

9. Si nécessaire, grattez les excés de particules alimentaires des batteurs ou des
crochets pétrisseurs a l'aide d'une spatule.

10. Soulevez la téte du batteur, tenez les batteurs / crochets pétrisseurs d'une
main et appuyez fermement sur le bouton d'éjection de l'autre main, retirez les
batteurs / crochets pétrisseurs.

Remarque: Retirez les batteurs / crochets pétrisseurs uniguement au

réglage 0.

11. Vous pouvez utiliser le batteur & main séparément sans la base en position.
12. Ne pas utiliser I'appareil a dautres fins que celles pour lesquelles il a été
congu.

13. Veuillez conserver ces instructions.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Veuillez débrancher I'appareil et attendez qu'il refroidisse complétement avant
de le nettoyer.

Attention: le mélangeur ne peut pas étre immergé dans |'eau ou tout autre
liquide.

2. Veuillez essuyer la surface extérieure de la téte et de la base avec un chiffon



humide et polissez avec un chiffon doux et sec.

3. Veuillez essuyer tout exces de particules alimentaires du cordon d'alimentation.
4. Veuillez plonger le bol, les batteurs et les crochets pétrisseurs dans de I'eau
chaude savonneuse pour un nettoyage complet. Puis veuillez rincer sous l'eau
courante et essuyez. Les batteurs et les crochets pétrisseurs peuvent étre placés

dans le lave-vaisselle.

CONSEILS DE CUISINE

1. Les ingrédients réfrigérés, comme le beurre et les ceufs, doivent étre a température
ambiante avant le début du mélange. Réglez ces ingrédients a I'avance.

2. Pour éliminer la possibilité de coquilles ou d'ceufs détériorés dans votre recette,
cassez d'abord les ceufs dans un récipient séparé, puis ajoutez-les au mélange.

3. Vous ne pouvez pas trop battre. Veillez a ne mélanger / mélanger les mélanges que
jusqu'a ce que cela soit recommandé dans votre recette. Incorporer les ingrédients
secs jusqu'a ce qu'ils soient tout juste combinés. Utilisez toujours la vitesse lente.

4. Conditions climatiques. Les changements saisonniers de température, la
température des ingrédients et leur variation de texture d'une zone a l'autre jouent
tous un réle dans le temps de mélange requis et les résultats obtenus.

5. Veuillez commencer toujours a meélanger a une vitesse inférieure. Et puis

Augmentez progressivement la vitesse recommandée comme indiqué dans la recette.

UTILISER VOTRE BLENDER

Avant la premiere utilisation, veuillez nettoyer le mixeur conformément a la section
“nettoyage rapide” .

Il est important que le temps de fonctionnement de I'unité sans charge ne peut pas

dépasser 15 s. La durée maximale de fonctionnement a haute vitesse par heure ne

peut pas dépasser 1 minute, et 1 minute de repos doit étre maintenue a deux

cycles consécutifs.

Important: les lames sont trés tranchantes, veuillez les manipuler avec
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précaution. Vérifiez que le mixeur a main est débranché de la prise de
courant avant d'assembler ou de retirer les accessoires.

1. D'abord tirez la porte vers le haut, puis maintenez-la dans la position la plus
haute tout en tournant dans le sens des aiguilles d'une montre la tige de mélange
jusqu'a ce qu'elle soit serrée. Pour détacher la tige de mélange, le bouton
d'éjection est désactive, il faut tourner la tige de mélange dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et la porte serait libérée automatiquement.

2. Veuillez brancher simplement le mixeur manuel sur une prise de courant.

3. Veuillez régler le sélecteur de vitesse sur le réglage de mélange. , puis abaissez
la tige de mélange dans les aliments et appuyez sur le bouton turbo du bloc
moteur.

4. Pour arréter le mixeur a main en relachant le bouton turbo du bloc moteur.
NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Veuillez débrancher I'appareil et retirez la tige amovible.

2. Puis lavez la tige amovible sous I'eau courante, sans utiliser de nettoyant abrasif
ou de détergents. Aprés avoir fini de nettoyer la tige amovible, placez-la a la
verticale de sorte que I'eau qui aurait pu pénétrer puisse s'écouler. La tige est un
composant sans danger pour la vaisselle.

Remarque: ne plongez pas la tige détachable du mélangeur dans I'eau car, au fil
du temps, la lubrification des roulements peut étre emportée.

3. Essuyez le bloc moteur avec un chiffon humide. Ne l'immergez jamais dans
I'eau pour le nettoyer car un choc électrique pourrait survenir.

4. Sécher soigneusement.

Attention: les lames sont trées tranchantes, manipulez-les avec
précaution.

5. Nettoyage rapide

Entre les taches de traitement, Veuillez tenir le mélangeur a main dans la tasse a

moitié remplie d'eau et allumez-le pendant quelques secondes.



ELIMINATION RESPECTUEUSE DE L'ENVIRONNEMENT

Vous pouvez aider a  protéger
I'environnement!

Et n'oubliez pas de respecter Iles
réglementations locales: veuillez remettre
le matériel électrique non fonctionnel
équipements vers une déchetterie
appropriée.
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